Cantina L'OttavaRima, Sorano
con la Condotta

Slow Food "Pitigliano e Colli di Maremma"
presentano :

A

A CENA CON TLOCALI PRESIDI DI MAREMMA

GIOVEDI 29 GIUGNO, ORE 20:30

Antipasto a base dei Prodotti della Pesca tradizionale della laguna di Otbetel]or‘;(l)
insalata di fagioli (2) con cefalo affumicato{‘;', hummus di ceci (2) spolverati alla
bottarga di muggiﬂc;';', anguilla scavccciata;é" In abbinamento "Matan" Vermentino,
Maremma toscana DOC (3) Polentina con lumache nostrane (4) In abbinamento "San
Rosé" Rosato IGT Toscana (5) Tartare di RAZZA MAREMMANAR (6) e
PECORINO A LATTE CRUDO DI MAREMMA (7) In abbinamento Ciliegiolo,
Maremma toscana DOC (8) ...e per concludere festeggiamo il rientro tra i Presidi dello
SFRATTO DEI GOYM &% prodotto dall'unico forno (9) che aderisce alla disciplinare

Slow Food. In abbinamento Passito bianco, Toscana IGT (5) Assieme al pane del
giorno, sara offerto anche il BISCOTTO SALATO DI ROCCALBEGNA&= (10)

(1) ORBETELLO PESCA LAGUNARE, Otbetello

(2) Az. Agricola Biologica IL TOSTETO, Pitigliano
(3)Az LA BIAGIOLA Winery & vineyard, Sovana di Sorano
(4) I PODERI Az. Agricola ed Elicicoltura, Montemerano in Toscana
(5) MAMBRINI VITICOLTORI Winery, Poggio Murella
(6) Azienda I PIACERI DELLA MAREMMA di R. Giannarini, Manciano
(7) Caseificio Agribiologica I.LE TOFANE di Francioli Daniele, Alberese
(8) Az. vinicola ANTONIO CAMILLO. Localita Pianetti di Montemerano, Manciano
(9) IL FORNO DEL GHETTO di Francesca Ladu, Pitigliano
(10) Sapori e Saperi di Maremma, S. Caterina, Roccalbegna

Saranno ptesenti i produttor e il Fiduciatio di Condotta SLOW FOOD Luigi Antonelli, che avranno il piacere
di "raccontare" 2i commensali 1a storia e le caratteristiche delle materie prime che costituiranno i piatt proposti.

€ 40,00 per i tesserati Slow Food (€ 44,00 per i non tesserati) Prenotazioni entro il 26 giugno al n. 3498024196 o
all'indirizzo web: info@cantinaottavarima,com { Per chi non gradisse lomache e tartare, & possibile richiedere piccole variazioni al meni |
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